
mezzogiorno        di cuoco
Roast beef di manzo	 € 13,50
con citronette Digione, spinacino fresco e scaglie di Parmigiano
Allergeni     
Vino consigliato: Quattro Bastioni (2022), Romagna DOC Sangiovese superiore,  
Poggio della Dogana (FC)	 al calice  € 5,50

Pastrami	 € 14,50
Pastrami affettato sottile, crema di gazpacho, burrata,
erba cipollina, olio EVO, sale Maldon

Allergeni       
Vino consigliato: San Michele (2025), Soave classico DOC, Ca’ Rugate (VR)	 al calice  € 5,50

Caprese	 € 13,50
Pomodoro marinato, ciliegine di bufala, emulsione di basilico, citronette
Allergeni    
Vino consigliato: Metodo classico dell’Oltrepó Pavese millesimato (2020),  
Cordero San Giorgio (PV)	 al calice  € 7,50

Insalata di feta e zucchine marinate	 € 11,50
con pomodorini arrosto, tapenade di olive caiazzane
Consigliata con l’aggiunta di filetti di alici di Cetara 	 € 2,50
Allergeni    

Vino consigliato: Falanghina del Sannio (2025), Aia dei Colombi (BN)	 al calice  € 5,00

I piatti saranno accompagnati da una porzione della nostra pala romana 
realizzata con la farina del Mulino Mariani.

Porzione aggiuntiva di pane  € 1,50
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Legenda allergeni


